Zavislost vol'nej siry od pH vo vine
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Obsah cukru a hustota mladého vina

Kalibracia pri teplote 25°C a alkohole 12,5 obj. %
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Obsah cukru a hustota mladého vina

Hodnoty v tabulke su orientacné, su ziskané z merani pri teplote 25 °C
a alkohole 12,5 obj.%.

V pripade, Ze budete dany hustomer pouzivat pri niZsej teplote ako je
uvedené, hustota mustu alebo vina bude vyssia a tym aj z prepoctu budu
vychadzat vyssie hodnoty, opacne je to pri vyssej teplote, ¢iZze hustota je niZsia
a aj hodnoty z prepoctu budu nizZsie.

Preto treba pri praci s danym hustomerom pocitat aj s okolitymi
podmienkami.

Hustotu ovplyviuje aj obsahom alkoholu, ¢im je vyssi obsah alkoholu, tym
je nizSia hustota mustu, alebo vina. To znamen3, ze ak je alkohol vyssi ako 12,5
obj. %, hustomer ukaze nizsiu hodnotu a teda aj hodnoty z tabulky od¢itame
nizSie a v pripade nizSieho alkoholu je to opacne.

Je to vel'mi rychla metdda na urcenie obsahu cukru v muste a prepoctom
aj obsahu alkoholu, ale je to vidy len orientacna metdda, ktora nam vyrazne
napomoie sledovat priebeh fermentacie a orientaéne uréovat obsah cukru
a alkoholu v kazdom bode fermentacie a vyroby vina.

Zavislost vol'nej siry od pH

Zmeranim pH vina si od¢itame hodnotu v tabulke (pH) a zistime aké
mnozstvo siry by sme mali mat mg/l (volnha SO, mg/l). Hodnotu siry si zmeriame
pomocou aparatury na meranie siry (najdete v eshope www.vinoavinarstvo.sk).
Na zdklade vzniknutého rozdielu vieme aké mnozstvo siry mame pridat do vina.
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