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Zaznam alkoholovej fermentacie - kvasna krivka

Tabulka sldzi na zaznamenavanie priebehu fermentacie a vytvorenie kvasnej krivky. Priblizne zobrazuje mnozstvo
zvySkového cukru a alkoholu vo vine.

Pomocou hustomeru si zmeriate hustotu daného mustu/vina, ku ktorému je priradena pribliznd hodnota mnozstva cukru
vo vine. Tento udaj zaznamenate do tabulky a pomocou vznikajucej krivky mate pod dohladom cely fermentacny proces
a na zaklade toho viete zasiahnut v pripade spomalovania procesu fermentacie.

Na meranie zvySkového cukru vo vine sa pouziva hustomer kvéli tomu, Zze mustomer je ovplyviiovany mnozstvom alkoholu
vo vine a neskdr by nam mohol udavat vo vysledku vacsie odchylky.

O celom procese tvorby kvasnej krivky a ako postupovat pri roznych problémoch fermentacie sa mozZete dozvediet tu:
www.vinoavinarstvo.sk
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